
Semana del 24 al 26 de junio de 2026.
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MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Ensalada
variada

Ensalada
variada
Gazpacho

Ensalada
césar

Macarrones
carbonara

Sopa de
picadillo 

Tortilla de
patatas

Pollo al
curry 

Croquetas
de jamón

Rosada
frita

Patatas
fritas

Arroz
pilaf

Fruta de
temporada
Helado

Yogur
Fruta de
temporada

Helado
Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO 

Cuscús



Semana del 29 de junio al 03 de julio de

2026.
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LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Ensalada
americana

Ensalada
variada
Gazpacho 

Ensalada
césar

Ensalada
variada
Gazpacho 

Tabulé

Lasaña Sopa de
picadillo

Arroz con
tomate

Sopa de
estrellitas 

Croquetas
de jamón

Albóndigas
        en salsa de
        almendras

Palitos de
merluza

Empanada
de carne

Hamburguesa

Patatas al
horno

Arroz
pilaf

Mazorca de
maíz 

Tomate
picado

Patatas 
         fritas

Natillas
Fruta de
temporada

Helado 
Fruta de
temporada

Yogur
Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO 

Macarrones
a la
carbonara 



Semana del 06 al 10 de julio de 2026.
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LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Ensalada
americana

Ensalada
variada
Gazpacho

Ensalada de
pasta

Ensalada
variada
Gazpacho

Ensalada
malagueña

Macarrones
con tomate

Lentejas Tortilla de
patatas

Puchero Arroz thai

Filetitos de
lomo
adobado 

Churrasco
de pollo

Merluza al
horno

Escalope de
pollo

Flamenquín

Patatas 
         fritas

Revuelto de
huevos con
jamón

Mazorca de
maíz 

Tomate
picado

Natillas
Fruta de
temporada

Helado 
Fruta de
temporada

Yogur
Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO

Cuscús 



Semana del 13 al 17 de julio de 2026.
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LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Ensalada
césar

Ensalada
variada
Gazpacho 

Tabulé Ensalada
variada
Gazpacho

Pipirrana

Crema de
verduras

Paella Pizza Sopa de
estrellitas

Lasaña

Rosada
frita 

Albóndigas
con tomate

Lagrimitas
de pollo

Tortilla de
patatas

Filetitos de
lomo
adobado 

Mazorca
de maíz

Patatas 
         fritas

Patatas al
horno

Tomate
picado

Revuelto de
huevos con
jamón

Natillas
Fruta de
temporada

Helado
Fruta de
temporada

Yogur
Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO



Semana del 20 al 24 de julio de 2026.
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LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Ensalada
americana

Ensalada
variada
Gazpacho 

Ensalada de
pasta

Ensalada
variada
Gazpacho

Ensalada
malagueña

Sopa de
letras

Macarrones
a la
carbonara

Crema de
zanahoria 

Arroz con
tomate  

Tortilla de
patatas

Estofado de
pavo

Pescado
frito 

Pollo al
curry

Palitos de
pescado 

Croquetas
de jamón 

Arroz 
        blanco 

Patatas 
         panaderas

Cuscús Mazorca de
maíz 

Tomate
picado

Natillas
Fruta de
temporada

Helado
Fruta de
temporada

Yogur
Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO



Semana del 27 al 31 de julio de 2026.
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LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

COLEGIO CERRADO DE CALDERÓN

Tabulé Ensalada
variada
Gazpacho 

Ensalada
césar

Ensalada
variada
Gazpacho

Ensalada
variada

Sopa de
letras

Puchero Lasaña Lentejas Pizza

Albóndigas
en salsa de
almendras

Hamburguesa Pollo
asado

Pescado
frito

Escalope de
pollo 

Arroz 
        blanco 

Patatas 
         panaderas

Brócoli Patatas
fritas

Cuscús

Natillas
Fruta de
temporada

Yogur
Fruta de
temporada

Helado
Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

CAMPAMENTO DE VERANO
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